PIQUEM

Les nostres croquetes de pollastre o de pernil ibeéric ....... 2,5€/u
Classiques braves a 1la NOSEra ...eeeecececcesssccscccnooccnss 7 €
Bunyols de bacalla auténtiCs ....eeeeeeeceecssscccccccocccnss 16 €
Calamars a la bruta ...ceeeeeeeeceescscccsscscssccssscssssscsss 19 €
Musclos a la Formentera per llepar-se els dits ........ 14 € - 8 € (1/2)
Farcellets cruixents de pisto de tonyina ....cceececccccccsces 8 €
Amanida russa amb ventresca de bonitol .....ccccccccicccccocns 11 €
Pa de coca amb escalivada i anxova del Cantabric ....ceeeee.. 9 €
Els “Cubanitos” de la Xarcuteria Molina (des del 1950) ...... 8 €
Biquini d'AQNEC et eeeeeeeeoeosssscssscsssssssssssscssccssss 15 €
Steak tartare ...ceeeeeeeeececcscosccscsosocscssccsssccsssccscsscs 18 €
AMANIDES

Carpaccio de tomaquet pebroter amb stracciatella de burrata

1 PEStO tiieeeeeeeeeeeeeecoossssssssscccsssssssscscssssssssss 15 €
La nostra Cesar amb roast beef de picanha .......cceeeeeeccns 15 €
Daus de tonyina macerats amb alvocat ....ccceececccccccccccss 17 €
Amanida de rossinyols, magrana i formatge de cabra amb vinagreta
dEe PINYONS 4t eeeeesssssoseocccsssssssssscssssssssssscccssss 17 €
PASTES I ARROSOS

Canelons d’espinacs i ricotta amb samfaina d’olives ......... 14 €
Caneld de pollastre rostit, foie gras i CeEPS .cveceeeeeecccccnns 16 €
Macarrons amb sofregit de botifarra i comté .......ccceeeeeen 15 €
L’arros del Joan a la cassola amb costella de porc i calamar 16 €
MAR

Morro de bacalla a la 1laUNa@ ..ccceeeeesssccsccccooosssssssns 25 €
Llom de salmé amb cremdés de pastanaga i gingebre ............ 19 €
Daurada a la planxa amb verdures escalivades, parmentier de carbassa
1 0li d’'alfabrega ciceeeeeeeeeeeeeceosoosssssssscsssssssssssns 20 €
MUNTANYA

Milanesa cruixent de secret iberic amb gouda trufat ......... 18 €
Fricandd de vedella amb roSSinyols ....ceeeeecccccccccccasscss 19 €
Mandonguilles amb sipia i pP€sSOls ... eeeeeecccccasssscconcas 19 €
“Tagliata” de llom baix de vaca madurada ...ccceeeeeseccccccs 26 €
PER ACABAR

Pa de croissant amb ganache de xocolata i sal amb base de mango 7 €
Torrija caramelitzada «..eceeeeeeeeeeeeeeseeecsccesanncsancss 7 €
Pastis de formatge ....iiiiiiiieeititieeeeeeecocsccennncccnnns 7 €
Tartar de peres al vi amb iogurt casola i nous garrapinyades 6 €
El nostre pastis casola de xocolata ....eeeeeecceeccncceccans 7 €
Cremés de natilla artesana amb fruits vermells ....ceeeeeeess 7 €



PICAMOS

Nuestras croquetas de pollo o de jamén ibérico .......c.c.. 2,5
Cléasicas bravas a nuestra MANEra ..cceeeececccccsssssccccscss 7
Bufiuelos de bacalao auténtiCoS ....ceeeeeeecececsccccccccss 16
Calamares a la bruta ....ceeeeeeeeecceescsccsssccsssccssssscs 19
Mejillones a la Formentera para chuparse los dedos .. 14 € - 8
Saquitos crujientes de pisto y atlin ...eeeeeeeeecoccoonnccans 8
Ensaladilla rusa con ventresca de bonito ....ceeeeeeeccccns 11
Pan de coca con escalivada y anchoa del Cantdbrico ......... 9
Los “Cubanitos” de la Charcuteria Molina (desde 1950) ...... 8
Bikini de pPato ceceeieteeeeeeeeeceseeseaecsesecsaccssannsas 15
Steak tartar ...cieeeeeteeeeeeeccscccsscscsssscssssccssscccs 18
ENSALADAS

Carpaccio de tomate pimiento con stracciatella de burrata

YV PESEO ¢ttt eeeceecescocscoscocscossoocscssossosscsscsscsscsssss 15
Nuestra César con roast beef de picanha ....ccieeeeeeeennns 15
Dados de atlin marinados con aguacate ....cceececcccccccccsces 17
Ensalada de rebozuelos, granada y queso de cabra con vinagreta
de PINONES e eeeeeccecsscsecososssssssssssssssssssssssssssssss 17
PASTAS Y ARROCES

Canelones de espinacas y ricotta con samfaina de aceitunas 14
Caneldén de pollo asado, foie gras y CEPS .ceeeeeeeeeecenecns 16
Macarrones con sofrito de butifarra y comté ............... 15

El arroz de Joan a la cazuela con costilla de cerdo y calamar 16

MAR

Lomo de bacalao a la 1laUN8 ceeeeeeececccccoccscsssscscccss 25
Lomo de salmén con cremoso de zanahoria y jengibre ........ 19
Dorada a la plancha con verduras escalivadas, parmentier de
calabaza y aceite de albahaca .....ieeeeeeeeneecenecncnnnns 20
MONTANA

Milanesa crujiente de secreto ibérico con gouda trufado ... 18
Fricandd de ternera con rebozuelos ......ceeeeeeeeccccnccas 19
Albéndigas con sepia y guisantes .....ciiiececeececcccannns 19
“Tagliata” de lomo bajo de vaca madurada .....ceeceeeeeeceas 26
PARA TERMINAR

Pan de croissant con ganache de chocolate y sal sobre base

de Mango .....eo.. 7 €

Torrija caramelizada ....ccceceeccccccssscsccossccsssssaasssss 7
Tarta de QUESO .t . et eeeeeeeeeascceascsccsssccssscscsssscssssses 7
Tartar de peras al vino con yogur casero y nueces garrapinhadas . 6
Nuestra tarta casera de chocolate .....cciiiieeeeeeececcccns 7

Cremoso de natilla artesanal con frutos rojosS .ceeeeeeeceess 7
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TO START

Our chicken or Iberian ham croquettes ......eeeeeeeceeeecss € 2.5/u
Classic Dbravas OUY WAY «eceeeeccsecccscccosccccscccssancsss € 7
Authentic cod fritters .....cceeeeeeeeeeescccccccoscnnnsssnns € 16
“Dirty style” calamari ....ceeeeceeeeceecesecccsccecsancsss € 19
Formentera-style mussels to lick your fingers ............. € 14 - € 8(%)
Crispy tuna pisto PArCels ....eeeeeeeseecescscosaccasanasnss € 8
Russian salad with tuna belly ......cciiiiereeeccececscnnnns € 11
Toasted coca bread with roasted vegetables and Cantabrian anchovy € 9
“The Cubanitos” from Charcuteria Molina (since 1950) ...... € 8
Duck bikini sandwicCh ...ieeeeeeeeeeeeeceocooosssccccconcnsnss € 15
Steak tartare ....ceiiietiieeeeeeecscccssccsssccssssccsscccss € 18
SALADS

Tomato and roasted pepper carpaccio with burrata stracciatella
ANd PEStO .+ttt ittt eeeneeeesssccccccccocsscssssscccccccccnns € 15
Our Caesar with roast beef picanha ........ccciiiiiieieennn € 15
Marinated tuna cubes with avocado .......iciiiirieeeeneeanns € 17
Mushroom, pomegranate and goat cheese salad with pine nut
Vinaigrette .c.iiieeiiiettieeeteeececeeecsaccasssccscccnsannnss € 17
PASTAS & RICE

Spinach and ricotta cannelloni with olive samfaina ........ € 14
Roast chicken, foie gras & porcini cannelloni ........cc... € 16
Macaroni with butifarra sausage and Comté cheese .......... € 15
Joan’s rice casserole with pork ribs and squid ............ € 16
SEA

Cod 1loin a la 1lauUNa ..ceeeeeccceocsssssccsoosssssssssaccscs € 25
Salmon loin with carrot & ginger cream .......eeeeeeeeecces € 19
Grilled sea bream with roasted vegetables, pumpkin parmentier
and basil 01l ..ieiieeeeeeecocceeasosoosssssssssssssssssssss € 20
LAND

Crispy Iberian secreto milanese with truffled gouda ....... € 18
Veal fricandd with wild mushrooms .....cccceeeeecccccccccscs € 19
Meatballs with cuttlefish and peas .....cicieieerieeeenenanns € 19
“Tagliata” of dry-aged beef sirloin ....iieeeeeeeecccccacns € 26
TO FINISH

Croissant bread with chocolate ganache and salt on mango base € 7
Caramelised French toast ...eeeeeeeeeeeeeccosoccoossssccancscs € 7
Cheesecake .. iiiiiieeeeeeceeesscesssocasscscsssscsssasssssscs € 7
Pear tartar in wine with homemade yogurt and candied nuts . € 6
Our homemade chocolate cake .....iiiieeiiieeeenececnccccens € 7
Creamy custard with red fruits .....ccciieeeeeeccccccccccns € 7



